EL FOGON DE AMOS
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DE LA HUERTA

PATATAS ARRUGAS 7,10
Con su mojo picon

PATATAS ANGOSTAS 6,95
“Plato emblematico desde
nuestros inicios”

PATATAS BRAVAS 6,75
Tienes que probarlas

VERDURAS A LA PLANCHA
Tomate, cebolla, calabacin,
berenjena, patata, champiriones,
pimiento verde y rojo. Cocinadas a la
plancha hasta alcanzar su punto justo,
tiernas por dentro y ligeramente
doradas por fuera

18,50

ESPARRAGOS BLANCOS 12,75
De excelente calidad, acomparados
de mahonesa y salsa rosa

ENSALADA MIXTA ESPECIAL 8,90
Lechuga, tomate, cebolla, zanahoria,
esparragos, huevo cocido y bonito

DE POLLO “recomendada” 9,10
Lechuga, tomate, manzana, huevo
cocido y pollo a la Plancha

aderezado con salsa rosa

Pan 1€

PARA COMENZAR

TORRREZNO DE SORIA
Auténticos, acomparado de patatas fritas

REVUELTO DE AJETES Y GAMBAS
Unidos en un revuelto cremoso que
potencia todo el sabor del mar y la huerta

REVUELTO DE MORCILLA
Con champiriones.
“Un clasico elevado a plato estrella”

HUEVOS ROTOS

3 huevos camperos, jamon tostadito,
Chistorra, pimientos de padron y

todo esto sobre una cama de patatas fritas

GAMBON A LA PLANCHA
Con un sutil toque de salsa de perejil fresco

CALAMARES A LA ANDALUZA
delicadamente rebozados y fritos, con un
exterior dorado y crujiente

PULPO A LA GALLEGA

SEPTA A LA PLANCHA
Tierna y jugosa, acompanada con patatita
cocida alineada con pimenton de la Vera.

DEGUSTACION DE CROQUETAS (12)
3 Jamon Ibérico, 3 queso de cabra y cecina,
3 cabrales y nueces, 3 boletus trufado

RACION QUESO DE OVEJA EN ACEITE
Curado en aceite de oliva

RACION JAMON DE CEBO IBERICO
Cortado a cuchillo

MIXTA JAMON CEBO&QUESO OVEJA.

FUENTE IBERICA
Jamon cebo cortado a cuchillo, queso oveja,
Lomo Ibérico, Chorizo y salchichon Ibérico.

Taper para llevar 0,75€

IVA INCLUIDO

Calle Rico-Home, 18
28801-Alcala de Henares-Madrid
Telf. 652 10 51 69

elfogondeamos.com

12,20

12,50

1,75

13,75

16,95

13,50

22,50

15,50

14,50

11,25

16,95

1,75

27,5



EL FOGON DE AMOS
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SOPAS Y PASTA

CARNES

“Nuestra especialidad”

CARNE A LA PIEDRA 28,50
Nuestra exquisita y famosa carne de

vaca a la piedra, para que le des

en la mesa tu punto exacto coccion

RABO DE TORO “recomendado” 19,50

Estofado lentamente al vino tinto.
Textura extremadamente tierna y

salsa intensa, ligada con su propio jugo,
acompariado con patatas fritas y
pimientos de Padron

& DFE NUESTRA PARRILLA
CON CARBON DE ENCINA.. @

CONSOW CASERO 6,75 COSTILLAR TIPO RIBS “recomendado” 18,75
Servido con huevo duro o . .
. “ e Cocinado a fuego lento y terminado
un toque de jerez. "a eleccion a la parrilla, con salsa BBQ, se deshacen
en la boca y huelen a gloria
SOPA DE MARISCO 8,75
Deliciosa sopa “casera” ENTRECOT 19,50
cargada de marisco y pescado fresco Corte seleccionado de ternera,
potente, jugoso y lleno de cardcter,
con el inconfundible aroma de
SOPA DE POLLO 7,50 la brasa de encina
Completamente casera, elaborada
con pollo tierno y verduras frescas. PARRILLADA ARGENTINA 32,90
Sabrosa y reconfortante, perfecta para Secreto, Chorizo criollo, entrafa,
empezar. jPuro abrazo caliente! Vacio, costillar y cordero
ESPAGUETIS 7,75 SECRETO 13,75
Plato de espaguetis a elegir entre: Sellado lentamente sobre brasas
Tomate y chorizo o Bolofiesa de carbon de encina, para lograr
un exterior crujiente y un interior
increiblemente jugoso
ENTRANA Y VACIO 20,75
DEL MAR Dos cortes clasicos de vacuno,
jugosos y sabrosos, perfecto para
compartir o para los que quieren
LUBINA~ALAPLANCHA 14,80 algo potente
Acomparniada de ensalada fresca.
Ideal para quienes disfrutan cuiddndose CHULETITAS “CORDERO LECHAL” 23,00
EMPERADOR A LA PLANCHA 15,20 tiernas y jugosas, cocinadas al punto
Con ensalada de temporada. De sabor para resaltar su sabor suave y delicado.
Intenso y textura firme Acompatniadas con patatas fritas crujientes
Pan 1€ Taper para llevar 0,75€
IVA INCLUIDO
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